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Un partner cinese
per diffondere la cultura
dell’alta pasticceria

Nuovo partner per Silikomart: una
vera e propria scuola per futuri pa-
sticcieri nata dieci anni fa in Cina
e che al momento conta circa 400
studenti di eta compresatrai 16 e
i 23 anni. Un percorso formativo
unico, originale e molto comple-
to in cui gli studenti hanno come
materie di studio: arte, disegno,
pittura, scultura, pasticceria classi-
ca, decorazione con panna, lavora-
zione dello zucchero e della glassa,
lavorazione del pane, lavorazione
del cioccolato, fiori di zucchero.
Per ogni specialita c’e un insegnan-
te di riferimento. Una scuola unica
nel suo genere in un paese come la
Cina dove la cultura della pasticce-
ria & ancora legata ai concetti del
“bello da vedere” pit che del “buo-
no da mangiare”, in cui mancano
ancora la cultura del dolce fatto
con ingredienti di prima qualita e
I'attenzione alla tipicita delle mate-
rie prime. Da circa dieci anni a que-
sta parte si e sviluppato l'interesse
verso la pasticceria di matrice oc-
cidentale. Le basi per costruire una
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partnership con questa scuola
sono state gettate a partire dal
2005. Quest'anno questa politica
ha avuto il suo coronamento con
I’evento alla fiera FHC. Nel 2006
Silikomart individua un partner
che sembra meglio identificare
il distributore ideale; si tratta di
questa prestigiosa scuola di pa-
sticceria in Cina che si occupa
oltre che di corsi di formazione
anche di distribuzione capillare
sull'intero territorio cinese di in-
gredienti, materie prime e attrez-
zature per ristorazione, panifi-
cazione, pasticceria e catering. Il
rapporto si & consolidato solo nel
2007: la fiera FHC di Shangai (14
-16 Novembre). Nel suo stand
Silikomart ha cercato di fondere
la tradizione pasticcera cinese
con quella italiana organizzando
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una dimostrazione permanente
che ha visto come protagonisti 8
dimostratori cinesi e | dimostrato-
re italiano, il noto chef pasticciere
Antonio Guerra. Durante la dimo-
strazione sono stati utilizzati sia
per gli ingredienti che per i macchi-
nari, prodotti cinesi ed europei; il fil
rouge della dimostrazione & stato
I'uso degli stampi in silicone Siliko-
mart, grazie ai quali i loro dimostra-
tori hanno realizzato delle vere e
proprie sculture d’alta pasticceria.
Silikomart vorrebbe sviluppare un
rapporto a lungo termine che pre-
veda l'incremento della distribuzio-
ne dei prodotti nel mercato cinese
rivolta non solo agli chef di grandi
ristoranti e alberghi a livello interna-
zionale, ma soprattutto alle piccole
e medie pasticcerie che potrebbero
nascere in futuro.
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